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Frisches, zartes

Kalbfleisch

* Kalbshaxe, z.B. fir Ossobuco

* Kalbssteaks, z.B. fiir Saltimbocca

* Kalbsschnitzel, z.B. fiir original Wiener Schnitzel

* Kalbsrouladen, z.B. fiir Involtinis

* Kalbsgeschnetzeltes, z.B. fur original
Geschnetzeltes Ziricher Art

* Kalbshackfleisch - vielseitig verwendbar

Frisches
Schweinefleisch

vom Hof Plister
Offenstallschweine - Haltungsform 4

* Backschinken ,der Klassiker”
* Rheiderldnder Snirtje Braa

« Rollbraten natur oder

nach Thren Wiinschen gefillt
* Raclette- & Fonduefleisch

’°W1I({schwe|ngu|usch.... kg 29,99 €
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Frisches
Lammfleisch

von der Deichschéferei Wuttge
aus Leeshaus aus der Krummhom

*7.B. Lammkoteletts, Lammkeulen, Lammragout,
Lammschulter zum Schmoren, Lammhaxe

Zart Gereiftes

von unseren

Weiderindern

von den Hoéfen der Familien
Meinders, Brink und Brink

* Mild eingelegtes Pkelfleisch
* Rinderrouladen

* Sauerbraten
* Raclette- & Fonduefleisch

erem | Metzgerkollegen
Das Wild stammt

Festliches
aus unserer

Wourstkuche

* WeiBwiirste nach Schlesischer Art
* Frankfurter Wirstchen
* leggedar’s Weihnachtsmettwirste mit vielen verschie-

Feinste Steaks

von der Weideférse
mindestens 3 Wochen zart gereift (Wet Aged)

o Rinderfilet * Rumpsteaks
o Rinderfiletstreifen * Ribeyesteaks

* Rinderfilet , Tournedos”  Roastheef
denen bunten Weihnachtsmotiven & -formen * Filetsteaks o Fnirecdte

* Hiiftsteak

Gutes on
Weideschwein

vom Hof Erchinger
aus Logabirum

*7.B. Schnitzel, Koteletts,
Schinkenbraten, Snirfje Brag,
Gulasch, Nackenbraten,
Nackensteaks, Riickensteaks

Voraussichtlicher Annahmeschluss fiir alle Bestellungen in der Weih-
nachtswoche (21. bis 24.12.) ist Samstag, der 12.12. um 13 Uhr. Danach
kinnen wir keine weiteren Bestellungen mehr annehmen, dndern oder erweitern.
Auch die VorbestellApp wird fir die Weihnachtswoche deaktiviert.

Wir empfehlen eine frihzeitige Bestellung, damit wir lhnen rechtzeitig Ihre
Weihnachtsspezialifdten reservieren kannen.

Backschinken .........ccoceeeeeeenceneruennene
Pokelfleisch vom Weiderind...

Wirtshausbraten...........c.c......



Unsere

Festtagsplatten

Nurvom 21. - 24.12.26 erhdlilich und gekihlt ca. 4 Tage haltbar.

Festtags-Fleischplatte

Saffiger Wirtshausbraten, 5 gefillte Rinderrouladen und
zarte Tranchen von der Hahnchenbrust

ideal fiir 5—6 Personen 60,00 € pro Platte

Festtags-Gemuseplatte
Blumenkohl mit Mehlsauce, Brokkoli, Erbsen & Mdhren mit

Sauce Hollandaise sowie Speckbohnchen
ideal fir 46 Personen  30,00€ pro Platte

Festtags-Salatplatte
Krautsalat, Bohnensalat, Gurkensalat, Blattsalat, Tomaten, Gurken,

Paprikastreifen und Mais, dazu ein Joghurt-Krduterdressing
ideal fir 46 Personen  20,00€ pro Platte

Familienschale Kartoffelgratin
mit geriebenem Gouda vorbereitet
ideal fir 68 Personen  25,00€ pro Platte

Bitte beachten Sie, dass innerhalb der Festtagsplatten keine Anderungen maglich sind.

Hinweis zu unseren Festtagsplatten:

Unsere Fleisch- und Gemiiseplatten werden in hochwertigen
Ofenschalen geliefert und kénnen ganz einfach im Haushaltsbackofen bei
100 °C fisr ca. 1 Stunde erhitzt werden.

Offnungszeiten Weihnachten

Montag 21.12.: 8.00-16.00 Uhr Voraussichtlicher Annahmeschluss

fir alle Bestellungen in der Weihnachtswoche
(21.-24.12.) ist Samstag, der 12.12. um 13 Uhr.

Dienstag 22.12.: 8.00-16.00 Uhr
Mittwoch 23.12.: 8.00-16.00 Uhr
4 Dponnerstag 24.12.: 7.00-12.00 Uhr

Fondueplatte
fiir 4-6 Pers.
mit fein gewirfelten Stiicken von Rind, Schwein, Pute und

Hihnchen, Hackbiillchen, Kasseler und Schinkenwurst
pro Platte 33,50 €

Racletteplatte
fiir 4-6 Pers.

mit Steaks von Rind, Schwein und Hihnchen diinn geschnitten,
dazu Mini-Hacksteaks, Kasseler, Baconscheiben, Raclettegriller
pro Platte 33,50 €

VOM RACLETTE
SCHON MAL PROBIERT...2
Herzhaftes Gyros, pikante Danerpfanne
und edle, zarte Steakspiefle sind
mal was Besonderes.

HINWEIS:
Das Fleisch bei unseren Raclette- und Fondueplatten ist
grundsiitzlich ungewirzt, da es durch den Solzanteil aussaftet.
Bitte beachten Sie, dass innerhalb der Raclette-& Fondue-
platten keine Anderungen méglich sind.

Das perfekte Gewirz

FLEISCHVERSTEHER

Die Gewirzmischung, die zu jeder Art
von Fleisch passt - ein wahres Multitalent.

Paket 4? °€ 5




Fertige BRATENSPEZIALITATEN

fur Punkt 1. bis Punkt 5. gilt:

Fix und fertig vorgebacken und vakuum verpackt, zum einfachen Erhitzen im heimischen Backofen,

ideal fir 4-6 Personen

1.) Backschinken
der Festtagsklassiker ........................ 33,50€

2.) Rinderbraten
vom ostfriesischen Weiderind
klassisch geschmort mit Méhren, Zwiebeln
UNd Sllerie ..vveeeeeeeeereeee e 49,00€

3.) Wirtshausbraten
vom saftigen Schweinenacken
mild gepdkelt und kriftig gewirzt ....33,50 €

4.) Snirtje Braa -.
der ostfriesische Klassiker von
Baver Plisster's Schweinen................. 38,50€

5.) Ostfriesisches Pdkelfleisch

zarte Stiicke vom ostfriesischen Weiderind
4900€
dazu empfehlen wir: leckere Meerretfichsauce
im 550ml Glas 6,50€

6.) Rinderrouladen (4 Stiick)
traditionell gefillt mit Speck, Zwiebeln, Senf
und Gewrzgurke fix & fertig geschmort in
einer kriiffigen SQUCE......evvrrcocee. 2150 €

Hinweis: Diese Bratenspezialititen haben eine Haltbarkeit von ca. 14 Tagen.
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OFENFERTIGES
fir alle Punkte gilt:

Ideal fiir 2-3 Personen, zum einfachen
Erwiirmen oder Uberbacken zuhause

Filettopf
10 zarte Schweinemedaillons mit frischen
Champignons in einer Sahnesauce ...... 26,50 €

Hiihnchenpfanne

zarte Tranchen vom Hhnchenbrustfilef ver-
feinert mit Spargel, Streifen von gekochtem
Schinken, in einer gekruterten Sauce Hollan-
daise 26,50€

10 zarte Schweinemedaillons , Metaxa”
mit Zwiebeln und Paprikastreifen in einer

Metoxa Sahnesauee ........v..cteeceene 26,50€

Leckere Bratensauce

im 550 ml Glas, flexibel und lange haltbar,

fix und fertig von unseren Kachen zubereitet,
zum einfachen Erwirmen..............ooo.c..... 6,50€

BEILAGEN

deal fiir 3-4 Personen

Kartoffelgratin - Unser beliebter Klassiker
im praktischen Tkg Beutel, zum einfachen
{iberbacken Zuhouse ... kg 999 €

Grofimutter's Rotkohl -

zubereitet mit frischem Kohl aus Vermue's
Hofladen und feinen Dunstapfelstiicken,

1 kg Eimer 8,50€

FRISCH GEBRATENES

Schinkenschnitzel Stck. 5,40 €

Riickenschnitzel Stck. 3,50 €
Hhnchenformschnitzel ..................... Stck. 3,50 €
Koteletts Stck. 4,90 €
Frikadelle Fleischermeister ................. Stck. 2,00 €
Frikadelle Hausmacher / Pfanne........Stck. 2,20€
Partyfrikadelle .........oooooroe Stek. 0,60€

Hinweis: Alle Spezialitiiten werden von uns frisch gebraten und dann ziigig
heruntergekihlt. Sie konnen dann alles entspannt zuhause wieder erwirmen. So ist eine
vorzeitige Abholung Ihrer vorbestellten Waren auch vor Weihnachten maglich.




Prasente fir Freunde, Bekannfe und Firmenkunden

in unseren Geschenkverpackungen, wie z.B.

Présent 2 — Ostfriesischer Genuss | 40€
Herzhaft, vielseitig und voller Geschmack:
zwei Gléser unserer Spezialitéten ,Fix & Fertig”,
hausgemachte Wurst im Glas, eine leckere
Suppe, eine runde, ostfriesische Mettwurst
und vier wiirzige Bierbeifier.

www.leggedér.de

Prasent 4 — Herzhaftes aus der Fleischerei | 35,00 €

Fir alle, die es herzhaft lieben:

zwei Gléser hausgemachte Wurst,
eine runde ostfriesische Mettwurst und
zwei Gléser mit ausgewdhlten
Spezialitéiten aus unserem Hause.

Prasent 1 — Das grof3e GeniefBerprdsent | 50€
Ein Présent voller herzhafter Késtlichkeiten:
hausgemachte Wurst im Glas, eine leckere
Suppe, zwei Gldser mit feinen

Spezialitdten, eine runde, ostfriesische

Mettwurst, vier wirzige Bierbeif3er,

Rheiderlénder Landschinken,

feines Gebdéick und eine sifle Kleinigkeit.

Prasent 3 — Wirzig und sif3 | 25,00 €
Eine runde, ostfriesische Mettwurst,

4er Pack BierbeiBer, Wirstchen im Glas,
eine Tute Gebdack

ER Gutschein ¥
fir individuelle *

0
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Prasent 5 — Herzhaft trifft sif3 | 30,00 €
Eine leckere Kombination fiir Geniefer:
zwei Gléser hausgemachte Wurst,

eine hausgemachte Suppe, eine Dose &vr
Pop-it-up-Fleischkése, feines Gebdck =

und eine kleine siBe Uberraschung.

Prasent 6 — Suppenglick im Glas | 17,00 €
Zweimal herzhafter Genuss fir gemitliche Momente:
zwei Gléser mit leckeren Suppen aus unserem
Sortiment — einfach erwérmen und geniefen.

Présent 7 - Fix & Fertig genief8en | 18,50 €

Zwei Glaser voller Geschmack: unsere Spezialitéten

#Fix & Fertig” fir eine unkomplizierte, herzhafte Mahlzeit.
Schnell zubereitet und richtig lecker!

Présent 8 — Hausgemachter Wurstgenuss | 13,50 €
Zwei Glaser mit Wurst aus eigener Herstellung —
herzhaft, handwerklich und genau das Richtige

fur eine gute Brotzeit.

Prasent 9 — Kleine Freude, groer Genuss | 20,00 €
Eine leckere Suppe, eine runde ostfriesische Mettwurst
und feines Gebéick — eine herzhafte Aufmerksamkeit mit
einer siflen Note.

Présent 10 — Eine Prise Ostfriesland | 30,00 €
Ostfriesischer Genuss zum Verschenken:

eine Ostfreesenprengel-Mettwurst, hausgemachte Wurst
im Glas, eine leckere Suppe und eine weitere herzhafte s e— , Sehaschid
Spezialitdt.
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Voraussuhi icher Annahmeschluss fir alle Bestellungen
. in der Weihnachtwoche (21.-24.12.) ist Samstag, der 12.12.um
- 13 Uhr. Danach kénnen wir keine weiteren Bestellungen mehr anneh-
- men, dndem oder erweitern. Auch die VorbestellApp wird fiir die Weih-
- nachtwoche deakfivier.

Am 23. und 24.12. werden ALLE Bestellungen separat an

einem EXTRAKUHLER AUF UNSEREM PARKPLATZ ausgegeben.

Bitte beachten Sie weiter: In der Weihnachtswoche kannen wir leider
keine Telefonate annehmen; es wird eine Bandansage laufen.

Wir empfehlen eine frihzeitige Bestellung, damit wir lhnen rechtzeitig
hre Weihnachtsspezialitiiten reservieren konnen.

Nutzen Sie den Vorteil und bestellen Gber unsere
Vorbestell-APP.

e " ——
fubel] s

[ 1
WWW.LEGGEDOER.DE

VERKAUFSWAGEN
in der Weihnachtswoche

Wir stehen am
Dienstag, 22.12. in IHRHOVE von 9.00 - 13.00 Uhr

Mittwoch, 23.12. in PAPENBURG von 8.00 - 15.00 Uhr
Donnerstag, 24.12. in IHRHOVE von 8.00 - 12.00 Uhr

*

Wir wiinschen ein frohes und
besinnliches Weihnachtsfest.

1
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Siiderstrafle 31-37 - 26826 Weener - Telefon: 04951 564
www.leggeddr.de

Offnungszeiten
in der Weihnachtswoche

Montag 21.12. 8.00-16.00 Uhr
Dienstag 22.12. 8.00-16.00 Uhr
Mitiwoch  23.12. 8.00-16.00 Uhr
Donnerstag 24.12. 7.00 -12.00 Uhr



