
ANGEBOTE &  EMPFEHLUNGEN
vom 22.09. bis 26.09.2026

SCHWEINEGULASCH
WochenANFANGs-Knüller am Dienstag & Mittwoch WochenEND-Knüller von Donnerstag bis Samstag
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10,99

mit frischen Zwiebelstreifen verfeinert und 
lecker griechisch gewürzt

kg

10,99

von Bauer Plüsters Offenstallschweinen
-Haltungsform 4-, aus dem mageren, 
hochwertigen Schinken geschnitten

BESTES FLEISCHBESTES FLEISCH
aus der Heimat
Freilandhähnchen   
vom Hof der Familie Schülke aus Surwold...kg 13,99€
Tafelspitz
vom ostfriesischen Weiderind, besonders saftig mit 
dem markanten Fettdeckel, ideal zum Schmoren, 
Kochen oder für die BBQer als „Picanha“
.......................................................................kg 20,99€

FIX & FERTIGES
für Ofen, Topf und Pfanne
Hähnchenpfanne „Asia“ 
magere Streifen von der Hähnchenbrust mit einer 
asiatischen Gemüsemischung verfeinert und 
einer Curry-Sojamarinade eingelegt........... kg 17,99€
Mozzarella-Hacksteak
zubereitet aus saftig frischem Hackfleisch mit einem 
Kern aus Mozzarella und einem Würzrand mit medi-
terranen Kräutern, ideal auch im Airfryer
..................................................................... Stück 2,50€
Schweinerouladen  
mageres Schweinefleisch gefüllt mit saftigem 
Hackfleisch, Senf und Röstzwiebeln........... Stück 4,00€
Alpenschnitzel 
aus dem Schweinelachs geschnitten, gefüllt mit 
unserem mediterranen Schinken und aroma-
tischem Bergkäse, fix & fertig paniert........ Stück 3,80€

HAUSGEMACHTESHAUSGEMACHTES
aus unserer Wurstküche
Bauernbratwurst  
die frische, mittelgrobe Bratwurst, schön 
herzhaft und lecker gewürzt......................... kg 18,99€
Kalbsleberwurst
mit echter Kalbsleber und feinem Anguskalbfleisch 
hergestellt, mit einer feinen Vanillenote 
abgeschmeckt.................................................  kg 19,99€
Saisonstart! Es geht wieder los…
Ostfriesische Blutwurst      
nach einer alten Hausschlachterrezeptur 
hergestellt, in Scheiben zum Braten.................kg 9,99€
Unser „Uriger“ Kochschinken        
traditionell aus dem ganzen Schinken hergestellt, 
besonders aromatisch und saftig mit der 
natürlichen Speckkante..................................kg 25,99€
Rindfleischsuppe  
traditionell gekocht mit gutem Weiderindfleisch, 
Fleischklößen, Eierstich, Nudeln und Gemüse
............................................ca. 950ml-Schlauch kg 9,50€

KÄSE DER WOCHE
Frischkäse -Traube-Nuss- 
cremiger Frischkäse mit saftigen Wein-
trauben und knackigen Walnüssen.............kg  19,99€

ab Mittwoch frisch erhältlich


