vom 09.06. bis 13.06.2026

GULASCH GEMISCHT

von Bavuer Plisters Offenstallschweinen und
dem ostfriesischen Weiderind gemischt

BESTES FLEISCH

Deichlammhaxen & -schulter
von Lédmmern aus der Deichschéferei der Familie
Wuttge aus Leeshaus in der Krummhérn, ideal zum

. . o ‘ne "
Weideschwein ,,Snirtje Braa
herrlich aromatisch von Erchingers Weideschweinen
aus Logabirum, traditionell ostfriesisch

GEeWORZE S il LTS Ll R el Wi |81 kg ]8,99{
FIX & FERTIGES

fur Ofen, Topf und Pfanne
Schweinefiletspiefie

drei zarte Schweinemedaillons mit einer

Kréuterbuttermarinade am Spief3 .............. Stiick 3,50€
Gyros Grillspiefie

saftige Schweinefleischstreifen am Spief,

lecker griechisch gewirzt........ccoeveiivcunnnee Stiick 2,50€

,Calzone”-Grilltaschen
aus dem mageren Schweinelachs, gefillt mit

Kochschinken, Champignons, Gouda und
Paprikasireifentsi s & si s W i 5l Stiick 2,80€

Backschinken ca. 2kg stiick
mit leckerer Schwarte, mild gep&kelt und gut

gewiirzt praktisch vakuum verpackt ............ kg ]3,99{

WochenEND-Kniiller von Donnerstag bis Samstag

- WIENER WURSTCHEN

in bester, handwerklicher
Fleischermeisterqualitat

e
HAUSGEMACHTES

aus unserer Wurstkiche

Bruschetta-Griller

die frische, grobe Bratwurst verfeinert mit einem
Tomatenrelish, Mozzarella und einer

mediterranen Kréutermischung................... kg ]8,99’€

»High Protein”-Griller

die neue Grillwurst zubereitet aus magerem Héhn-
chenbrustfilet und Skyr, unter 3% Fettgehalt

und mit der Extraportion EiweiB..... 4er Packung 6,00{

Kriiuterleberwurst
verfeinert mit einer Kré&utermischung und einem Schuss

schlag

VO

Servie

Cervelatwurst -Staubfein-

die extra feine Salamispezialitdt, natiirlich

haUsgemacht e M  LLaiipivam £ o=t A kg 29,99€
Kiise -Lauchcremesuppe

zubereitet mit viel gutem Hackfleisch, Zwiebeln und
Champignons, verfeinert mit Schmelzkése

und Sahne........cooooriori. @950ml Beutel kg 9,50€

AUS UNSERER FEINKOSTKUCHE
Tzaziki

zubereitet mit Quark und griechischem Joghurt,
verfeinert mit frischer Gurke und einem

FHatehlKnoblauehE st s o Briine kg 9,99€



