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Unsere Empfehlungen zu

WEIHNACHTENWEIHNACHTEN



SALZWIESENKALB VOM 
ADRIANENHOF 
der Familie Behrends aus Neßmergrode 
(www.adrianenhof.de)
•	Kalbshaxe, z.B. für Ossobuco
•	Kalbssteaks, z.B. für Saltimbocca
•	Kalbsschnitzel, z.B. für original Wiener Schnitzel
•	Kalbsrouladen, z.B. für Involtinis
•	Kalbsgeschnetzeltes, z.B. für original 

Geschnetzeltes Züricher Art
•	Kalbshackfleisch - vielseitig verwendbar

FRISCHES SCHWEINEFLEISCH 
VON BAUER PLÜSTER'S AUS 
BREDDENBERG
•	Backschinken „der Klassiker“
•	Rheiderländer Snirtje Braa
•	Rollbraten natur oder 

nach Ihren Wünschen gefüllt
•	 saftiger Zigeunerbraten  

„Spezialität unseres Hauses“
•	Raclette- & Fonduefleisch 

FRISCHES LAMMFLEISCH VON 
UNSEREM DEICHSCHÄFER 
WUTTGE AUS KRUMMHÖRN
•	 z.B. Lammkoteletts, Lammkeulen, Lammragout, 

Lammschulter zum Schmoren, Lammhaxe

ZART GEREIFTES VON
BESTEN, OSTFRIESISCHEN
WEIDERINDERN VON BAUER 
VERMUE UND MEINDERS
•	Mild eingelegtes Pökelfleisch
•	Rinderrouladen
•	Sauerbraten
•	Raclette- & Fonduefleisch
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Unsere Unsere SpezialitätenSpezialitäten  zum Weihnachtsfestzum Weihnachtsfest  zum Weihnachtsfestzum Weihnachtsfest
Unsere Unsere SpezialitätenSpezialitäten WURST- &

SCHINKENWAREN 
für die festlichen Tage praktisch und haltbar
für Sie vakuum verpackt:

im 125g Paket je Sorte:
•	Schinkenwurst/Mortadella
•	Bierschinken
•	Pastete Paprika
•	Pastete Ei
•	Aufschnitt gemischt

•	Katenrauch Salami
•	Sommerwurst, Cervelatwurst
•	Geflügelsalami
•	Salami gemischt

•	Kassler Bratenaufschnitt
•	„Pizza“ Bratenaufschnitt,
•	Paprika Bratenaufschnitt
•	Bratenaufschnitt gemischt

im 200g Paket:
•	Leggedör's Kochschinken

FESTLICHES AUS  
UNSERER WURSTKÜCHE 
•	Weißwürste nach Schlesischer Art
•	Frankfurter Würstchen
•	Breslauer Würstchen
•	 Trüffelleberwurst 

GUTES VON ERCHINGER'S
WEIDESCHWEINEN AUS
LOGABIRUM
•	 z.B. Schnitzel, Koteletts, Schinkenbraten, 

Snirtje Braa, Gulasch, Nackenbraten,  
Nackensteaks, Rückensteaks

FEINSTE STEAKS VON 
DER WEIDEFÄRSE
mindestens 3 Wochen zart gereift 
(Wet Aged)  

•	Rinderfilet
•	Rinderfiletstreifen
•	Rinderfilet „Tournedos“
•	Filetsteaks
•	Hüftsteak
•	Rumpsteaks
•	Ribeyesteaks
•	Roastbeef
•	Entrecôte 

aus unseren speziellen Reifeschränken 
mindestens 30 Tage in unseren Spezial-
schränken am Knochen gereift

•	T-Bone Steaks, Porterhouse Steaks,  
Bone in Ribeyes, Cote de boef/Rinder-
koteletts, Cowboy Cuts, Rumpsteaks und 
RibeyeSteaks

•	und von Erchinger's Weideschweinen: 
Rumpsteak und Kotelett

DRY AGED BEEF - 
        das Steak-Erlebnisdas Steak-Erlebnis

Annahmeschluss für alle Bestellungen in der Weihnachtswoche (20.-24.12.) ist vorraus-
sichtlich Samstag, der 18.12. um 13 Uhr. Danach können wir keine weiteren Bestellungen 
mehr annehmen, ändern oder erweitern. Auch die VorbestellApp wird für die Weihnachtwoche deakti-
viert. Wir empfehlen eine frühzeitige Bestellung, damit wir Ihnen rechtzeitig Ihre Weihnachtsspezialitä-
ten reservieren können.



FREILANDGEFLÜGEL
VOM HOF SCHÜLKE**
aus Surwold - www.enten-gaense.de 
Schülke‘s Freilandenten 
Kleine Enten (ca. 1900g-2000 g)...Stück 27,50 € 

Große Enten (ca. 3400g-3700 g)....Stück 50,00 € 

Schülke‘s Freilandgänse 
Kleine Gänse (ca. 4500g-4800 g)...Stück 75,00 € 

Große Gänse (ca. 5500g-5800 g)...Stück 85,00 € 

 

 Unser Wild beziehen wir von unserem Metzgerkollegen 
Zinnecker& Schmidt aus Rheinböllen. Das Wild stammt 
ausschließlich aus der Hunsrücker Jagd. Frisches, ungefros-
tetes Wild aus der natürlichen Jagd ist bei termingenauem 
Bedarf schwierig zu organisieren. Deshalb beziehen wir von 
unserem Metzgerkollegen schockgefrostete Ware, welche wir 
fachgerecht für Sie auftauen.

*

Die Familie Schülke hält die Emsländische Landgans, die 
einer über 150 Jahre alten Landgansrasse entstammt. Die 
Gänse besitzen, bedingt durch viel stressfreien Auslauf an 
frischer Luft, einen hohen Muskelfleischanteil und wenig 
Fett. Reichlich natürliches Grünfütter sowie artgerechte 
Zugabe von Getreide verleihen den Gänsen einen feinen 
aromatischen Geschmack.
Die Emsländische Flugente entstammt auch einer alten 
Rasse. Im Freiland groß geworden, zeichnet sie sich durch 
außergewöhnliche Fleischqualität aus. Ständige Bewegung 
sorgt für „stramme Muskeln“ und einen optimalen 
geschmacksbildenden Anteil an Fett.

**

RACLETTEPLATTE
für 4-6 Pers.
ca. 1400 g Fleisch Gesamtgewicht mit Steaks von Rind, 
Schwein und Hähnchen dünn geschnitten, dazu Mini-
Hacksteaks, Kasseler, Baconscheiben, Raclettegriller	
pro Platte 26,50 €

FONDUEPLATTE
für 4-6 Pers.

ca. 1400 g Fleisch Gesamtgewicht mit fein gewürfelten 
Stücken von Rind, Schwein, Pute und Hähnchen, 

Hackbällchen, Kasseler und Schinkenwurst
pro Platte 26,50 €

SCHONMAL VOM RACLETTE PROBIERT….?
Herzhaftes Gyros oder pikante Dönerpfanne, dazu empfehlen wir: Französischen Raclettekäse, rahmigen 
Weichkäse und Gouda in Scheiben oder gerieben. Extras für‘s Pfännchen: Feinster Kochschinken oder Salami

HINWEIS: Das Fleisch bei unseren Raclette- und Fondueplatten ist grundsätzlich ungewürzt, da es durch den 
Salzanteil aussaftet. Eine Auswahl an Grillgewürzen halten wir zusätzlich in unserem Sortiment für Sie bereit.

WeihnachtsspezialWeihnachtsspezialWeihnachtsspezialWeihnachtsspezialDas Das Das Das Es wird wild...Es wird wild...Es wird wild...Es wird wild...
VOM REH*

•	Rehbraten..........................kg 32,99 €
•	Rehragout..........................kg 27,99 €

VOM HIRSCH*

•	Hirschbraten.......................kg 30,99 €
•	Hirschgulasch.....................kg 26,99 €

VOM WILDSCHWEIN*

•	Wildschweinbraten..............kg 31,99 €
•	Wildschweingulasch............kg 26,99 €

 Geänderte Öffnungszeiten in der Weihnachtswoche
vom 20.12. - 24.12.2021
Montag, 20.12. 9.00-14.00 Uhr

Dienstag bis Donnerstag 8.00-18.00 Uhr
Heilig Abend, Freitag, den 24.12. 6.30-13.00 Uhr 5



OFENFERTIGES
für alle Punkte gilt:

Ideal für 2-3 Personen, zum einfachen
Erwärmen zuhause

Filettopf
10 zarte Schweinemedaillons mit frischen
Champignons in einer Sahnesauce,
zum Überbacken..................................... 20,00 € 

Hähnchenpfanne 
zarte Tranchen vom Hähnchenbrustfilet verfeinert 
mit Spargel, Streifen von gekochtem Schinken, 
einer gekräuterten Sauce Hollandaise........ 20,00 € 

Gyrosgeschnetzeltes in einer Metaxasauce
leckeres Pfannengyros mit Champignons und 
Paprikastreifen in einer Metaxa-Sahnesauce
	 ...........................................................20,00€

Leckere Bratensauce
im 550 ml Glas, flexibel und lange haltbar,
fix und fertig von unseren Köchen zubereitet, 
zum einfachen Erwärmen............................5,00€
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für ein entspanntes Weihnachtsfestfür ein entspanntes Weihnachtsfestfür ein entspanntes Weihnachtsfestfür ein entspanntes Weihnachtsfest
FERTIGE BRATENSPEZIALITÄTEN
für Punkt 1. bis Punkt 6. gilt:

Fix und fertig vorgebacken und vakuum verpackt inkl. Bratenfond, zum einfachen Erhitzen im heimi-
schen Backofen, ideal für 4-6 Personen

BEILAGEN
Ideal für 3-4 Personen

Kartoffelgratin - Unser beliebte Klassiker
im praktischen 1kg Beutel, zum einfachen 
Überbacken zuhause............................. kg 8,99 €

Großmutter's Rotkohl - 
zubereitet mit frischem Kohl aus Vermue's 
Hofladen und feinen Dunstapfelstücken, 
1 kg Beutel...............................................6,99 €

FRISCH GEBRATENES 
Schinkenschnitzel...............................Stk. 4,00 €
Rückenschnitzel..................................Stk. 2,80 €
Hähnchenformschnitzel.......................Stk. 2,80 €
Frikadelle Fleischermeister...................Stk. 1,50 €
Frikadelle Hausmacher / Pfanne..........Stk. 1,60 €
Koteletts ca. 200g..............................Stk. 3,50 €

1.) Backschinken
	   der Festtagsklassiker.......................... 30,00€

2.) Rinderbraten
	   vom ostfriesischen Weiderind
	   klassisch geschmort mit Möhren, Zwiebeln
  	   und Sellerie....................................... 40,00€

3.) Zigeunerbraten - 
     vom saftigen Schweinenacken
     mild gepökelt und kräftig gewürzt........ 30,00€

4.) Snirtje Braa - 
	   der ostfriesische Klassiker von   
     Bauer Plüster's Schweinen................... 35,00€

5.) Rintje
     zarte Stücke vom ostfriesischen Weiderind
     mit reichlich Zwiebeln geschmort......... 40,00 €

6.) Gepökelter Schweinerückenbraten
     besonders mager von Bauer Plüster's Schweinen
     Mild gepökelt und lecker gewürzt
	 .......................................................... 30,00€

7.) Rinderrouladen (4 Stück)
     vom ostfriesischen Weiderind traditionell gefüllt 
     mit Speck, Zwiebeln, Senf und Gewürzgurke
     fix & fertig geschmort in einer kräftigen Sauce
	 ......................................................... 18,00 €

Hinweis: Alle Spezialitäten werden von uns frisch gebraten und dann zügig herunterge-
kühlt. Sie können dann alles entspannt zuhause wieder erwärmen. So ist eine vorzeitige Abho-
lung Ihrer vorbestellten Waren während der ganzen Weihnachtswoche möglich.

Fix & Fertiges -Fix & Fertiges -Fix & Fertiges - Fix & Fertiges - 
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Hier bieten wir an:

•	hausgemachte Schinken- und 
Wurstspezialitäten

•	große Auswahl an Wurst und 
Fertiggerichten im Glas

•	hauseigene Gewürzkreationen

•	hauseigene Grill- & Steaksaucen

•	erlesene Weine direkt vom Winzer

•	erlesene Essige, Öle, Obst- 
brände & Feinkostspezialitäten

•	Stollen und Gebäck

•	Süßes u.v.m.
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Öffnungszeiten der Leggerschmeggerei vom 01.12. - 24.12.2021
montags geschlossen

dienstags bis samstags 9.00-13.00 Uhr • freitagnachmittags 15.00 -18.00 Uhr
Mo. - Do., den 20. - 23.12. 9.00-13.00 Uhr & 15.00 -18.00 Uhr

Heilig Abend, Freitag, den 24.12. 9.00-13.00 Uhr

Präsent 1: Zwei Gläser mit hausgemachter Wurst, eine 
runde, ostfriesische Mettwurst, Rheiderländer Landschin-
ken und eine Tüte Gebäck für 25 € 

Präsent 2: Zwei Gläser mit hausgemachter Wurst, ein 
Fleischgericht im Glas, ein Glas Würstchen, hausgereifter 
Schinken, eine runde, ostfriesische Mettwurst 
und eine Tüte Gebäck für 35 €

Präsente für Freunde,  Bekannte und Firmenkunden
in unserer Geschenkverpackung, wie z.B.



In eigener Sache:
Annahmeschluss für alle Bestellungen in der Weihnachtswoche 
(20.-24.12.) ist vorraussichtlich Samstag, der 18.12. um 13 Uhr. 
Danach können wir keine weiteren Bestellungen mehr annehmen, ändern oder 
erweitern. Auch die VorbestellApp wird für die Weihnachtwoche deaktiviert. 

Bitte beachten Sie weiter: In der Weihnachtswoche können 
wir leider keine Telefonate annehmen; es wird eine Bandansage laufen.

Wir empfehlen eine frühzeitige Bestellung, damit wir Ihnen rechtzeitig Ihre 
Weihnachtsspezialitäten reservieren können.

Nutzen Sie den Vorteil und bestellen über unsere  Vorbestell-APP. Holen Sie 
ganz einfach und ohne Wartezeit im Laden Ihr Ware am Abholfenster ab.
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LIEFERTOUR

DIENSTAG BIS DONNERSTAG
21.12.-23.12. zwischen 15-18 Uhr

Dieser Dienst gilt im PLZ-Bereich 26826 Weener und 26831 Bunde.
Der Mindestbestellwert beträgt 25€ zzgl. Lieferkostenpauschale von 3€.
Der Fahrer klingelt und stellt Ihnen die vorbestellten Waren vor die Tür 
oder deponiert sie an einem vereinbarten Ort (Keine Wartezeit seitens 
des Fahrers möglich).  Sie bekommen mit der Ware eine Rechnung und 
überweisen  diese bequem im Anschluss.

in der Weihnachtswoche

Wir wünschen ein frohes und 
          besinnliches Weihnachtsfest.



DA
SCHMECKT
MEHR
DAHINTER.

Süderstraße 31-37 · 26826 Weener · Telefon: 04951 564
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